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PÉTRINS

GAMME SP
CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES
• Construction massive mécano soudé
• Cuve INOX entraîné (volume 80/130/200L)
• Tension: 400 V / 50 / 3
• Moteur 2 vitesses puissants avec entraînement de la cuve
• Capot transparent anti-projection de farine
• Double minuteur-coupe circuit général

Modèle SP501P SP801P SP1301P

Dimensions (LxPxH) 560x980x1260 mm 670x1070x1260 mm 830x1355x1460 mm

Capacité pâte 50 kg 80 kg 130 kg

Capacité farine min/max 2-31 kg 4-50 kg 6-86 kg

Volume cuve 80 L. 130 L. 200 L.
Puissance moteur

1°/2° vitesse 1,5/3 kw 3/5,2 kw 3/5,2 kw

Vitesses spirale
1°/2° vitesse 112/224 rpm 112/224 rpm 107/214 rpm

Vitesses 
Cuve1°/2° vitesse 12/24 rpm 12/24 rpm 12/24 rpm

Poids 300 kg 350 kg 580 kg


