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PASTEURISATEURS A GLACE

ECOMIX T
CARACTERISTIQUES GENERALES

Ecran tactile

14 programmes prédéfinis

Mélangeur émulsionneur avec indicateur gradué (L.) sur I'outil.
Chauffe par thermoconducteur (glycol)

Le couvercle peut étre ouvert & tout moment pour ajouter des
ingrédients

Robinet de distribution démontable

Robinet avec systéme de rincage incorporé

Refroidissement & eau

Wifi édition PDF / norme HACCP

EVOPASTO
CARACTERISTIQUES GENERALES

Commandes électroniques

Température de chauffe entre 60°C et 90°C

Température de refroidissement entre 0°C et 20°C

Le couvercle peut étre ouvert & tout moment pour ajouter des
ingrédients

Robinet de distribution démontable pour un nettoyage facile
et une hygiéne parfaite

Robinet avec systéme de rincage incorporé

Refroidissement & eau E ‘j_
IR
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Modéle (Dperyions Tension ~ Mbmex/ Ploduefion/  Dure

DGRl 420x780x1100 | 020 70K, | 348 68L 100120 mins
Rttt 720x780x1100 | 21015 KW, | ¢a138 138L (100120 mins
Bt UoR el 760x1100x1200 | 276 J7KW, | 100200 200L  [100-150 mins
DRl 420x780x1100 | , 0S| 1734 34L  |80-120 mins
ATl Salll 420x780x1100 | 20-ZOKY | 3448 68L  [100-120 mins
il 720x780x1100 | 5007 30 !“;‘;h 68-138 138L  [100-120 mins




