
Conçue pour facilité le remplissage des trémies.
Uniquement pour le transfert de produits liquides: confiture, gelée, crème, 
yaourt, soupe, sauce, pâte à gateau, etc.

BELPUMP-LIFT
CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES
• Disponible en 2 versions: BELPUMP-LIFT 600 ou BELPUMP-LIFT 1050
• Taille max des produits: ø 2,5 cm
• Pompe de transfert fabriqué en acier inoxydable
• Un tuyau de sortie flexible
• Un tuyau de sortie en acier inoxydable pour le modèle BELPUMP-LIFT 1050
• Sur un châssis mobile pneumatique réglable en hauteur  
• Fonctionnement automatique (si la pompe est équipée dʼun système de détection) ou manuel
• Plusieurs compositions possibles sur demande suivant les besoins du client 

Modèle Dimensions
(LxPxH min/max mm) Volume à doser Alimentation

BELPUMP-LIFT 
600 753x816x1208/1908

10-36 L/min
(Selon la viscosité du 

produit)

Air: 98 L/min
7 bar/102 PSI

BELPUMP-LIFT 
1050 754x1558x2021/3066

10-65 L/min
(Selon la viscosité du 

produit)

Air: 158 L/min
7 bar/102 PSI

POMPE DE TRANSFERT  

INFORMATIONS TECHNIQUE
INSTALLATION MACHINE


