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Pour le dosage de tous type de produits d'une viscosité liquides a trés épais

par exemple : Confitures, crémes, ganaches, sauces, praliné, caramel, compotes, coulis
de fruits, créemes patissiéres, miel, sirop, garnitures pour macarons, garnitures pdétes a
choux, tartes, glaces, pates a baba, gaufre, etc.

EASYDOSE 1500 P
CARACTERISTIQUES GENERALES

* Modéle & connecter au pasto ou turbine avec le guichet adaptateur
* Volume cylindre 1500 ml / dosage de 150 & 1500 ml

* Alimentation Pneumatique minimum 6 bar

* Fonctionnement manuel & pédale ou automatique
* Fabriqué en acier inoxydable AISI 316

Modéle Volume dosage Alimentation

EASYDOSE
1500 P

Vitesse de dosage

150-1500 ml

pneumatique 90 L./ minute

DOSEUSE LIVREE AVEC :

Téte verticale stop gouttes @ 34mm
Vanne rotative 3 voies de -8°C a +80°C

Guichet adaptateur
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1 Rue du Pré Collard, ZA des prés frais, 02200 MERCIN ET VAUX
03 23 55 08 56 - contact@pastrybox.net



